Ol IPOCPOPEC OTLG KAWOUAEG KAPE £XOUV KATL TO UTIOUAX SEAEQOTIKO. BAETIELG IOt KOAR TLUN, OKEPTECOL OTL
€TOL KL OAAMWG KOPE TTvelG KAOe pépa, YeEUICElG TO KOAABL Kol VIwBel OTL ékaveg €&uttvn ayopd. Mepikeg
EBSOMASEC PETA, OPWG, UTTOPEL VO AVOKOAVYPELG OTL OL [LOEC KAWOULAEG Sev Tatptalouvv 600 VOULLEG 0T PnXavn
oov, OTL 0 KOYEG elval TLO eAA@PUG ATO TA YOUOTA OOUL 1 OTL ayopaoeg 120 Tepdyxia amd Eva XOPUAVL TIOU

TeAKA Sev oov TaupLladel.

AuTO Sev onpaivel OTL TIPETEL VAL POPBATAL TIG TIPOCPOPEG. To avTiBeTo. Av TTiVELg KABNUEPIVE KOPE OTO OTITL
07O Ypayeio, ol owoteg GetCoffee MPooPopPEG PMOPOUV VA PELWOOVV aoONTA TO pnviaio KOOTOC XwPig va
Buolaoelg TNV anmodouon. OEAel amAWG Alyo TO TIPAKTIKO PBAEUMA TPV TTATACELG “ayopd”. ‘Oxt umepPoAkn

av&Auan, OXL ETILOTNHOVIKH HEAETN. MePLKOUG EAEYXOUE IOV KAVOUV TN SLa@OopA.

‘Exovtag Sokiudost ToAAEG kAWouleg oupPatég pe Nespresso, aAAd kol apketd blends espresso yua
SLOPOPETIKEG PNXOAVEG KOl OUVNBOELEG, €Xw KATOANEEL O€ €val OTAO CUMTIEPOCHA: N KOAUTEPN TIPOCPOPA Sev
glval mévta n XapnAdTEPN T avd k&PovuAa. Eival ekeivn mou tatplddel otn pnXavr oov, oTov TPOTIO TIOU

THVELG KOPE, TN PPECKASA IOV X PELA(ETAL KOL OTOV PUBUO KATAVAAWGONG TOV OTILTIOU GOU.

H Ty ava kapouvAa Aéet TOAAQ, aAAd& OXL TX TTAVTX

To TMpWTO TPAYHA TIOU KOLTALOLV OL TEPLOCOTEPOL Elval n TEAKN TuA. Aoyko. Av éva moketo pe GetCoffee
KAWOUAEG eUPaVIETAL O EKTITWON, TO HATL TINyaivel apéows oto Tooooto. 20%, 30%, TIAKETO TIPOCPOPAG,
OLKOYEVELOKN ouokevaaia, combination pe SLAQOPETIKEG EVTATELG. ‘'OpwG TO TTOCOOTO EKTITWONG ATO HOVO TOU

Sev apkel.

Mo xpnowo eivat va vmoAoyioslg tTnv TN avd k&WouAa. Av éva makeéto 100 tepoyiwv kootilel 28 supw,
MAGpe yia 0,28 eupw avd kae. Av éva pkpoTtepo TakeTo 30 tepayiwv kootidet 10,50 eupw, pAdpe yia 0,35
€UpW ava kdwouda. H Stapopd paiveTal pikpr, oAA& os kaBnueptvr xprnon yivetat aoBnth. Avo kapedeg TNV
nUEpa onpaivouy mepimov 60 KAWOUAEG ToV pAVA. Xe Evav XPOvo, N SLo@opd Twv 7 AETTWVY ava KAWouAa

mAnowadel Ta 50 supw.

ATd TNV GAAN, N pEYAAn ouokevaoia Sev eival TTAvTa KOAUTEPN. Av Sev €xelg avadokipdosl Evar XOpUAavy, n
ayop& a hundred 1) 200 kaouvAwv pot&lel TEPLOCOTEPO HE OTOXNHO TIAPA& e okovopia. Exw Set avBpwTioug
va ayopalouv PEYAAEG TTOCOTNTEG €TEWSH "ATAV EUKALPIA” KOl HETA VO T KPATOUV OTO VTOUAATIL YO HAVE,

YLOTl 0 KAQEG TOUG PALVOTAV TIOAU TILKPOG 1) TIOAU adVuvapog. Ekel n mpoo@opd x&vel To vOnud tne.

Me Ti¢ GetCoffee Tpoo@opEC, €L6IKA av KOLTAG YL TIPWTN POPA X OELPA 1| X évTaon Tiou Sev E€pelg, a&idel
va EeKVAOELG TILO ouvTNPENTIKA. MApPe TPWTA EVa KPO 1 ULKTO TIOKETO, &G TIWE CUUTIEPLPEPETOL OTN NXOVA
OOV KOl META TPOXWPNOE O MeEYOAUTEPN ayopd. H olkovopio €xel oo OTOV KOTOVOAWVEL, KATL JE

guxaplotnon, OXL OTAV TO TIVELG OTIO LTIOX PEWAT ETIELSH YEULOE TO VIOUAATIL.

ZupBatotnta pe Nespresso: To onpeio tov dev BéAel Blacuvn

‘Otav BAsmelg Tov 6po GetCoffee Nespresso i oupBatég kdwouleg TUTOU Nespresso, XPeldleTal VO TIPOCEEELG TL
akplpwg onpaivel. Ol TeplocOTEPEG KAWOUAEG TIOU avVOPEPOVTAL WG CUPPateg pe Nespresso a@opolv To
kAaolkd ovotnua Original, OxL amapaitnTa GAAEG OsLpég 1 NXavEG. Av €xelg Nespresso Vertuo, yla TtapaSeLypo,
n ovpBoatotnTta sival Stapopetiky vtoBeon. Ekel Sev apkel va poldlel n KAPYovAa o peyeBog N va ypageL

yevik& “Nespresso”.



TNV TPaén, ot cVPATEG KAWOUAEG SlaEpouv Alyo PeTa&l TOUG WC TIPOG TO VALKO, Tn Si&tpnan, T por Tou
VEPOU KOl TO TIOCO OPIXTA K&BovTtal otn pnxavn. Mo KoArn KQYouAa TIPETEL VO TPUTILETAL CWOTA, VA PNV
KOAAGEL OTOV PNXOVIOMO Kol va Byddel kapé pe atabepr) por. Av n pon eival LTEPBOAIKA ypryopn, O KOQYEG
MTTOPEL VO ByeL vEPOUAOG. Av eival uTtEPBOAIKA apyn 1 SLOKOTITOWEVN, UTtOPEl va TiedeL T nxavn kot voa Byddet

IO TIKPO OTIOTEAECHAL.

Aev onpaivel 0Tl k&Be pikpn Saopd eivar TPOPANpa. MoANEG oupBatég kaWouAsg SouAevouvy dgoya ot
KoOnpepvn xpnon. AmMAwg KoAo givat va §EPELG TO HOVTEAO TNG UNXOVAG oov Kal va SloBdlel ayopa Kopé
online pe mapadoon tnv mePLYpaPn TPV ayopdoels. Av n oeAida TipoildvTog avaépsl kabapd cUPPATOTNTA
pe Nespresso Original, eloat og koAUTEPO SpopO. Av oL TTANPOYOPiEC eival AoaPelg, KOAVTEPO VO PWTHTELG 1 VA

ETUAEEELG UKPOTEPN TTOCOTNTA YL SOKLUN.

‘Eva TTPOKTIKO TEOT TIOU KAVW TIAVTA HE VEEG KAWOUAEG gival va Tpafdiw SV0 KapedSeg 0Tn OElpd, EVaV espresso
niepimou 35 pe forty ml kat évav lungo mepimou 90 pe 110 ml, av n k&youAa mpoteivetal kot ywa lungo. Etot
BAETIW av n yevon KpaTdeL N av “oTtdel” Kot yiveTal adeta 0To peyaAlTePO PALT{AVL Agv gival OAeG oL KAWOLAEG

PTIOYHEVEG VIO lUNGO, AKOUO KL OV TEXVIKG UTTOPELG VO TIATHOELG TO KOUTIL.

‘Evtaon, apwpa Kot TPAYUATIKH YEUOTN aTo PALT{&vL

H évtaon otig KAPouleg ka@é ouxvda umepdevel. MoAdot tn Swafdlovv coav pETPO Kaelvng evw otnv
TIPAYUOTIKOTNTO OCUVOEETAL TIEPLOTOTEPO HE KOKKOL KOPE espresso TO KOBoUpSIoNa, TO OWHQ, TNV TUKPASO
KoL TN OUVOAIKN aioBnon. Evog kapég évtaong 10 Umopel va Pnv €xeL amopaitnTa TEPLOCOTEPN KAPEIVN amd

gvav évtaong 7. Mmopel amAwg va eival Tio okoLpa KaBoupSIopEVOG, TILO YEUATOG 1 TILO €VTOVOG OTO OTOMA.

Av miivelg GetCoffee coffee oketo, xwpig yoda kot xwpig {axapn, oL MKPEG SAPOPEG OTN YEVON PaivovTal
OHEOWC. O TIPOOEEELG AV EXEL ENPOKAPTIATEG VOTEG, OV QPrVEL COKOAATEVLA ETIYEVON, Qv €XEL OELTNTA 1 OV
Byddel kapevn Tikpa. Av Tiivelg cappuccino 1 latte, xpewdlecal ouvnBWG IO YEUATO KOAME, YLATL TO yoAQ

OTPOYYUAEVEL KOl HOACKWVEL TNV évtaon. Eva oAU @ivo, eAa@py mixture pmopei va xaBel péoa 0to a@poyaia.

Mo Tpwwvo Kage, eSIKA av Tov TIVELG YPHYOPX TIPLV PUYELG Yot SOVAELY, TTOANOL TIPOTIHOUV KATL 0TaBepd Kol
€ubv. Eva blend pe pétplo mpog duvatd ocwpa, xwplig vrtepBoAkn o§uTnTa, glval cuvNBWG ATPOANG eTTAOYN.
Mo amoyeupaTivo espresso, Otav €XeLG Alyo XpOVO va TOV aTOAXVCELS, pTtopel va aidel KATL TTLO XPWHATIKO 1
Olaitepo. Av uttdpxel emidoyn decaf, emiong €xel vonua va tnv evtaéelg oto KoAGOL, el8ika av Ttivelg SeUtepo 1

TpITO KAPE PETA TIG 5 TO ATOYEL AL,

O GetCoffee kapég, OTWG KAOs KOYEG 0 KAYOUAQ, TIPETEL var KpLBel oTo S1kO gou @AT{avt. OL TIEPLYPOPES
BonBovv, oA& Sev avTikaBloTtovy Tn Sokiun. AAog BéAeL évtovn KpEpa Kot Bapld emiyeuan, GAAOG BéAeL TiLo
KOBapO, APWHATIKO ATMOTEAEOHO. Agv LUTIAPXEL Ml owoTr emhoyn. YTapXeL n emAoyr Tou Taplddel otn

ouvnBeld gov.

Huepounvia ARéng, cuokevaoia kat armodnksuon

2TIG TIPOOPOPEC, EBIKA OTOV PAETIELG HEYGAN EkTtTWON, agilel va KOLTAEELG TNV NuEpopNnvia ANEnG. Asv Aéw OtL
pta k&@ouda Tou Anyel og Alyoug pAveg eival kok ayopd. Av Tivelg TToAAOUG kapedeg, pmopel va gival
eEalpeTikn gukatpia. Av OpwG Tivelg Evav Kape KABe SV0 NUEPEG, ULOL LEYGAN TTIOCOTNTA [E KOVTLVH NUEPOUNVIa

MTIOpEL Vo peivel TieplooOTEPO att’ OO0 TIPETEL.

O Kapég o8 KAYOUAX TIPOOTATEVETAL KOAUTEPD OTIO TOV OQAECUEVO KAPE TE AVOLYTH OUOKELOTLX, OAAG Sev gival
atpwTtog. O&uyovo, vypaoia, (¢otn Kot wg emnpedlouv To dpwpa. Ot KAYOUAEG TIPETIEL VAL PUARCCOVTAL O

Spoaoepd, ENpo onpelo, pakpld amd Poupvo, AALO Kot USPATHOVG. TO VIOUAATIL TAVW OTd TNV KAPETIEPD, OCO


https://www.getcoffee.gr/
https://www.getcoffee.gr/
http://edition.cnn.com/search/?text=%CE%BA%CF%8C%CE%BA%CE%BA%CE%BF%CE%B9%20%CE%BA%CE%B1%CF%86%CE%AD%20espresso

BoAkd ki av eival, Sev elval TAVTA TO KOAUTEPO HEPOG av N pnxovh aveBddel Beppokpaaio  av Pploketal

SimAa atnv kouliva.

‘Evat &AMo onpeio gival n atopikn pootacion TNG KAWOLAaG. Karmoleg KAWOUAEG EpXOVTAL O KOUTLY, GAAEG o€
OOKOUAAKLY, AAAEG O€ TILO TIPOCEYUEVN CUOKELAOIO IOV TIPOOTATEVEL KOAUTEPD TO APWHA. Agv XpeldleTal VA
yivoupe vmepPoAikol, oAA& av ayopdilelg peyaAn TtocotnTa, N ovokevaoia mailel pdAo. AMo va avolyelg éva
MEYOAO OOKOUAAGKL 100 TepOXlwV KOl Vo HEVOUV OAEG Ol KAWOUAEG EKTEDELUEVEG OTOV aEpa KABE POPA IOV

TIAlPVELG P, Kot GANO VO €XELG MKPOTEPA KOUTLA 1 ECWTEPIKEG OCLOKEVATLEC,

Mo omitia pe SY0 1 TPELG KAPESEG TNV NUEPD, N KATAVAAWGON £lvVal ApKETA Ypryopn waoTe To BEpa va punv gival
SpapaTiko. Mo Lo TEPLOTAOLOKNA XPHON, TIPOTINOE UKPOTEPEG TIOCOTNTEG 1} TIOLIKIALEG TTOV Bl KATAVOAWOELG
péoo og Aoylkd Sdotnpa. O kaég dev XOAAEL OTIWG TO YAOAQ, 0AAG Xdvel xapaktnpa. Kot otig k&WouAeg, o

XOPAKTAPOG €lval TO HLod T ViSL

MotTe P TPOCYPOPX EIVAL TTPAYHATIKEK CURPEPOVC

H A¢En "mpoopopd” xpnoldomoleital TTOAD €UKOAX. MEPLKEG POPEG ONUAIVEL TIPAYUOTIKN Heiwon TING. AANEG
(POPEG ONMUALVEL ATIAWG TIOKETO PEYOAVTEPNG TTOCOTNTAG. Mot va KaTaAdBelg av pia GetCoffee mpoopopd o&ilel,
TIPETIEL VO SELG TO GUVOAO: TN V& KAWOUAQ, PHETAPOPLIKY, TTOCOTNTA, TIOWKIALY, nuepopnvia Angng kat mbavn
xpnon.

Av yla topadetypa ayopdoelg 50 KAWOUAEG e XOUNAN TR CAAX TIANPWOELG VWNAG HETOPOPLKE, N TIPAYHATIKA
TIUA avd kKaWovAa aveBaivel. Av ipooBéoelg SeUTePO TIOKETO Kol kKepSloelg SwPedv ATOOTOAN, (OWG TUUPEPEL.

Av Opwg To SVTEPO TIOKETO lval yevon Tou Sev o evSLlaPEPEL, N e§olkovopnon yivetal ap@iBoAn. H koAlTepn

ayopd glval ekeivn Tov Ba TILELG OVTWC.
‘Eva amAd vontikd @idtpo BonBda mipv TNV TtapayyeAio:

* 60 KAYOUAEG THiVW TIPAYHOATIKA TOV HAVE;

* ‘Exw Eavadokipdaoel autd TO XapUAVL i} ayopdlw OTA TUPAL;

* H T avd KAPouAa TIoPaUEVEL KOAN padl HE TA HETAPOPLKE;

* Tauplalel n évTaon oTov TPOTIO TIOU THVW KOPE, OKETO 1 e YO

* Oa KATAVOAWOEL N TOCOTNTA TPV XATEL APWHD;
AUTEC OL TIEVTE EPWTNOELG YAITWVOUV TIOAAEG KOKEG OYOpEC. Agv XPelAleTaL VA TIG YPAWPELG K&Os popd. MeTd
amo Alyeg mapayyeAieg, yivovtal ouvhBela. MpoowTtiikd, 0TV PAETIW TIOAU PeYAAN EKTITWON O KOPE TIOU Sev

EXW SOKLPATEL, ayopalw HOVO v UTIAPXEL UKTO TIOKETO 1 av N TTOCOTNTA ivat Aoyikr). Mo ayamnpévo mixture

IOV &Epw KOG, kel vat, Ba Tapw PEYOAUTEPN CUOKEVOGIO AV N TN lval cwWoTHh.

MIKTA TTOKETH: I8AVIKE Y SOKIHR, OXl TIAVTAX Yl OA0UG

Ta combined packs ivatl amo Toug o TPAKTIKOUG TPOTIoVG va yvwplioelg Tig GetCoffee kdouvAeg xwpig va
Seopevteic o éval HOVO Xappavl YuvnBwg mepAaPBAvVOUYV SLOPOPETIKEG EVTAOELS 1 TIPOYIA, WOTE va

SoKIUAOELG TL 00V Tapladel. Mo VEO TTEAATN Elval CUXVA KOAUTEPN ETIAOYN OTIO €V LEYAAO TIOKETO LG YEVONG.

To TAEOVEKTNHA ElVaL TIPOPOVEG. X AlyEG NUEPECG UTIOPELG VO KATOAGPELG OV TIPOTIUAG TOV TILO SUVATO espresso,
TOV TILO LOOPPOTINHEVO KOONUEPIVO KOPE 1 KATL TIO OPWHATIKO. Av OTO OTIiTL UTtAPYXOUV VO ATOHA HE
SLOPOPETIKA YOUOTQ, TO UIKTO TIAKETO PonB& akdun TeplocdTepo. O evag pmopel va BéAel Suvato ristretto, o

GAAoG TiLo Ao lungo. Me pia ayopd kaAuTtTovVTaL KAt ot SVo.



YTIApXEL OPWE KOl €Val PELOVEKTNHA. AV TEAIKX OOV OPECOUV POVO SUO Ao TIG TIEVTE TIOLKIALEG, Ol LTTOAOLTTIEG
pévouv Tiow. AuTto Sev eival Tpaywdia, cAA& Tipémel va To vttoAoyielq. Ta mixed packs €xouv vonua Kupiwg
otnV apxn N 6tav BéAelg aAhayn. o kaBnpepvr Xpron, MOALG BPELG TIC ayaTINUEVEG TOU KAWOUAEG, GUUPEPEL

TIEPLOCOTEPO VA AyOPALELG OTOXEVHEVQL.

‘Evat KOAO KOATIO €ival Vo KPOTAG UIKPEG ONUELWOELG TNV TIPWTN €fSopdda. ‘Oxt katL mepimAoko. Mpde oto
KNTO “Suvatodg pe YA, KOAOC", “TikpOg OKETOG", “wpaiog lungo”, "oxt yia pwl”. Metd amd Séka SOKIUES, N
AN prepdevetal. 16iwg av ol cuokevaoieg Holdlovv PETAEL TOUC, Ol ONUElWOoEL; o8 owlovv amd A&BoG

EMaVAANYN.

Espresso, lungo, cappuccino: n idiax kaPouAa 8ev KAVEL TAVTA Yl OAX

‘Eva guxvo A&Bog sival va XpnolloTiolovpe k&Be kdyoula pe tov 5lo TpdTo. MATAUE TO KOUUTIL TTOU €XOUUE
ouvnBioel Kol TIEPIUEVOUVUE OWOTO OTMOTEAEOPA. Opwg K&Bs mix €xel opla. Mot KAYouAa Tou AQUTIEL WG
espresso ota 35 ml pmopei va yivel eminmedn ota one hundred ten ml. M GAAn, o Ao, Pmopel var Seixvel

adLapopn okETN 0AAX va AslToupyel wpala og cappuccino.

Av Tivelg kupiwg coffee, Pa&e yla KAPOUAEG pe KOAO oW, oTabepn KpEpa Kot kaBapn emiyeuon. Av Ttivelg
lungo, BéAslg combination MOV AVTEXEL TTEPLOTOTEPO VEPO XWPIG Vo YiveETal TILKPO 1 VEPOUAD. AV (OTIAXVELG
freddo espresso, n évtaon xpeldleTal akdOpUn TEPLOCOTEPN TIPOTOXH. O TIAYOG APALWVEL TO POPNHA KOL PLXVEL

TNV CPWHATLKA €VTOAON, OTIOTE £VAG TIOAU EAQPPUG KAPEG PUTTOPEL v XOOEL.

2tnv EAA&GSa, o freddo aAAGlel T Sedopéva. MoAAEG KAWOoUAeg Tov eival alomipemeic o (e0TO espresso Sev
amodidouv to 8l0 koA kpueg. Mo freddo BeAelg ouvnBWC TILO YEUATO TIPOYIA, apPKETH Evtaon Kal kabopn
Tukpada xwplig kapevn aiobnaon. Av ot GetCoffee EAAGSa TIpOO@QOPEG TTEPIAQUPAVOUV TIOKETA HE TILO SUVATEG

TIOLKIALeG, a&llel va Tig BeLg elOIKA yla KOAOKaLpLVN XprRaon.

Mo cappuccino kot latte, To YA KOAUTITEL APKETEG OTEAELEG OANG KOl OPKETEG APETEG. ‘Evag TTOAY apwpaTikdg
KOUPEG ME VOTEG QPOUTWV MTOopPel va pnv @aivetal kaBolou péoa oTo yoAa. AvTiOsta, €va KAQOLKO,
OOKOAQTEVLO 1) EnpokapTidto combo Sével kaAUTepa. Agv xpeldleTal va eival 0 TILO AKPLBOC KAPEC YL VO KAVEL

KOG cappuccino. XpeldleTal Vo £XEL APKETO WO WOTE VA N XAVETAL

NMwg va dtafadelg TG TEPLYPAPEG XWPILG VX TIAPAGUPET AL

OL TIEPLYPAPEG KAPE TUXVA OIKOVYOVTAL TILO TIOINTIKEG ATt 000 XPELALETAL ZOKOAATO, KapapéAa, Enpol kapToi,
@POVTA, UTTaXPLKE, AouAoUSLa. ‘'OAa QUTA PTIOPEL VO LOXVOUV WG OPWHATIKEG VUEELG, OXL OPWG ME TNV EVVOLX
OTL 0 KaEG Ba pupilel oav YAUKO 1 Ba €xel YEVON POUVTOUKL OV SEV EIVAL APWHATIOUEVOG. ZTOV KAPE, OL VOTEC

elva Aemttég. @€Aouv KaBapO OUPAVIOKO KOl CWOTH EKXVALON.



Mo TPOKTIKEG TANPOYPOPIEG Elval N €vTaON, TO TIPOTEWONUEVO PEYEDOG POPNUATOC, N CUVOEDN AV AVAPEPETAL,
&nAadn arabica, robusta 1 mixture, kot To yeviko Tpo@iA. H arabica cuviBwg Sivel TIO APWUATIKO KAl ATILO
amoTéAEOUO, evw N robusta Sivel TEPLOCOTEPO OWUQ, TIKPASK KOl KPEHa. Agv glval BEpa avwTEPOU KOl
KoTwTePOL. MNa kKAPouAeg espresso, Alyn robusta oe éva mixture pmopel va BonBricel TOAY, 8IKk& av BEAELQ

EVTOON KOIL KPEUQL

AV O TIEPLYPOPN YPAPEL "EVTOVOG, YEUATOC, HE TIAOVOLO KPEUR”, TIEPIPEVE TILO SUVOTO ATIOTEAETUA. AV YPAPEL
"AETITO APWHO, LOOPPOTINUEVN OEUTNTE, AT €TiiyEVON”, TUOAVOTATA MAGUE Yl TILO MOAOKO KogE. Av gloal
avBpwTtog Tov Padel SV0 KOVTOALEG (AP KAl APKETO YEAQ, NV TIANPWOELG TIAPATIAVW HOVO YLa TIEPITIAOKEC

OPWHATLKEG VOTEG TtOL Sev Bt avTIANYOEic. MpoTipnoe KATL 0TABEPO KA YEUATO.

Ol a&loAoynoeLg TIEAQTWY, OTOV UTIAPXOLY, BonBovv oG BéAouv @ATpdpLlopa. Eva oxoAlo “moAy Suvatodg”
pTIOpEL va ivat BeTIKO yla KATIOOV KAl opvnTIKO ylor dAAov. Eva “Sev €xel yevon” pmopel va poépxeTal amod
avBpwto Tov £fyaAe lungo o k&dWwovAa @Tiaypevn Yoo espresso. Koita emavoAoapfovopeva potifa, oxt

MEUOVWEVEG UTIEPPOAEC.

MeTa@opikd, XpOvog TTapadoonG Kol TIPAYHATIKE EVKOAIX

211G online ayopég KagE, To PETAPOPIKA 0AAALOUVV TNV TEAIKN ElKOVA. Eva TTOKETO UTIOPEL val palveTal pOnvo,
OAA& av N amooToAn KooTi(el 000 Séka KAPOULAEG, XpeldleTal Eava UTTOAOYLOUOG. AV TIVELG OPKETO KAPE, (OWC

a&iCel VO CUYKEVTPWVELG TNV TIAPAYYEALQ GOV Jia (POPA TOV HAVA QVTL VO KAVELG [LIKPEC ayopEg KOs efSouada.

O xpodvog mapddoong £xel eTiong onpaoio. Av XELG HEIVEL LE TPELG KAWOUAEG OTO KOUTL, N KOAUTEPN TIPOTPOPA
Tou KOopou Sev fonBda av PTaoel PeETA amd pia efSopdda Kat 0TO PHETOED ayOPATELG OKPLPOTEPO KAPE ATIO TO
ooUTEP HAPKET. Kpdta éva pikpd amodBepa ao@oieiag, OIKA av 0 KAPEG Elval KaBnUePVA avAykn OTO OTtiTL.

Mo TtoAAoVG, ot 20 pe 30 k&AWouAeg wG “"Ha&AAPL” elval APKETEG.

ITnv mPA&En, N €ukoAia eival pEpog TNG a&lag. Av €val NAEKTPOVIKO KOTAOTNUO €XEL KABAPEC TIANPOPOPIE,
€VUKOAN €mAoyn TpoldvTwy, o&OTIOTN amooToAn kot otabepr) Sabeolpodtnta, ouTd PeTpd. H TR eivan
ONUOVTIK, oA Sev elval To povo kputrplo. Kaveig Sev BéAel var kuvnydiel k&Be prva SlapopeTikd Tpoidv

€TELON TO TIPONYOVHEVO EEAPAVIOTNKE 1] VO PAXVEL TL OKPLPWG aydpace TNV TEAeLTA POPA.

MNa 1o omity, To ypa@eio Kot Toug PLAoéevoupevoug



H ayopd yia To omitt elval SlapopeTik amd TNV ayopd Y& ypoelo. XTo ottt yWwpllElg T yOUoTa oou. XTO
YPOYELO TIPETIEL VO KOAVYELG TIEPLOCOTEPOUG AVOPWTIOUE, CUXVA HE SIOPOPETIKEG TIPOTIUATELS. Ekel ol GetCoffee

TIPOOPOPEG O HEYOAUTEPEG TIOTOTNTEG UTTOPOVV VA £XOUVV TIOAU VONUQ, OPKEL VOl NV ETIAEEELG KATL OKpalO.

Mo kowoxpnotn pnxavr, ocuvnBwg Asltoupyolv KoAUTepa SUO POOLKEG ETIAOYEG: pia PETPLA TTPOG SuvaTh
KAWOUAQ ylot espresso Kal cappuccino, Kol piot o Aty 6coug BéAouv lungo 1 eAa@puTtepo Ka@é. Av
umtapxel {Atnon yw decaf, kpdta Kot €va HKPO TIOKETO XWpPIG Ka@eivn. Asv xpeldleTal TEPAOTIA TIOKIALOL H

UTIEPPOALKN TTIOIKIAL UTTEPSEVEL, TILAVEL XWPO Kol SUOKOAEVEL TNV AVOTIARPWON.

Mo @ o&evolpevoug oTo oTiiTy, TIAAL ival KOAO v €XELG KATL TILO “pecaio”. O ayamnpévog oou TToAU Suvatdg
espresso pmopeil va evBouolddel eoéva, oAAG va @aiveTal Baplq oe KATIOLOV TIOU TIVEL TILO ATILO KaPE. Eva
looppoTINEVO mixture €vtaong mepimov 6 €wg 8, avdAoya pe TNV KAMaKO Tou TipoldvTtog, sival ouxva
Ao@OANG eTAOYN. AV PTIAXVELG OUXVA KAPESEG PETA amo @aynto, éva kohd decaf sival évdelgn @povtidagc.

MoAAol To ekTLoVY, akoOun KL av gV To {NTOUV TIAVTA.

Mote va ayopAoeLlg HEYAAN TOCOTNTA

H peydAn moootnTa cup@EPEL 0TV €XELG NON SOKIUATEL TO TIPOLOV, OTAV N TIUA AV KAYOLAX TEPTEL KABap&
KoL 0TV 0 PUBUOG KATAVAAWONG lval apKeTOG. Av Tiivelg SV0 Kaedeg TNV Nuépa, oL one hundred KAYOUAEG
avTloTol oV Tepimov o€ 50 nuépeg. Av oTo oTtitt Ttivouv SVo dtopa amd dVo KaPedeg, ol Sleg KAYOUAEC

PEVYOLV O AlyOTEPO OO €vav UAva. Ekel n peydAn cuokevaoia £xeL AOYLIKN.

AvtiBeTa, ylo évav TeploTaolokd Xpnotn, ol 100 KAWOUAEG PTIOPEL VAl KPATAGOLV ULOO XPOVO I TIEPLOTOTEPO.
Aev elval amapaitnta TPOPANHE, oAA& Tteplopifel TNV TOKAla Kat ow&dvel tnv TBavotnTa va Bapebeic. O
KOPeg elval kat ouvnBela, ocAAG ival Kat pikpr kaBnpepvi amdoAavon. Av kdBe Tpwi avolyelg To VTOLAATTL Kal

OKEPTETAL "TIAAL UTOC", KATL SEV TINYE KOAK OTNV ayopd.

‘Evag ooppomnpévog tpomog sival va ayopdlelg HeYGAn moodtnTta povo amod 1o Booikd cou combo Kol
MIKPOTEPEG TTOCOTNTEG ATIO KATL SLAPOPETIKO. ‘ETOL £XELG OLKOVOUI 0TOV KOBNUEPLVO KaE KoL Alyo evilagpEpov
otav BéAelg oaAhayn. Mo Tapadetypa, PTOpEiG va Kpatdg 80 KAWOUAEG Ao TOV KOUPE TIOU TTVELG KABE TTpwi KoL

20 pe 30 k&dWouAeg amo mio Wiaitepn TotkAia yla ZafBatokuplako i amoyeupativo coffee.

Muwkpn} TPAKTIK SOKIUN TIPLV ATIOPATICELG

Av BéAelg va a§LloAoyNOELG CWOTA VEEG KAWOUAEG, Sokipaoe TeG pe 000 yivetal otabepod TPoTo. H St pnxavn,
10 {810 PAITCAvY, N Sla TTooOTNTA VEPOU Kal KaBapn PnXavh K&Vouv tn oVykplon o Sikain. M pnxavr mou

EXEL AATO ) TTOALOVG KAUPESEG OTOV UNXAVIOUO UTIOPEL VO XOAXTEL TNV EIKOVO OKOMN KOl KOARG KAWOUAXG,.

Aokipooes k&Be kdWouvAa TpwTa OTWG TpoTeiveTal. Av eival ywx coffee, pnv tv kpivelg poévo wg lungo. Av
BéAelg va T xpnotpomotioelg ya freddo, @TIAEE €vav Ko@E Pe TIAYO Kol 8¢ av KpaTAeL Av TVELg PeE YAAQ,
Sokipaoe tn kot €tol. O kaeg kpivetal otn xpron mou Ba Tou KAvelG, OxL ot WOavikéG ouvOrkeg Tov Sev

OKOAOVOE(C TIOTE.
MTopeiq va XpNOLUOTIONCELG OUTH TN gUVTOUN HEBodo:

* Kabdpioe  EEMALveE TN pnxavn Tipv T SOKIUN.

® BydAe espresso oTnv TPOTEWVOUEVN TTOoOTNTA, TiEpiTou 35 pe forty ml.
* Muploe Tov Ka@E Ttpv PAAELg {axapn 1 YOAQ.

® AOKIpOOE P YOUALX OKETN KOL PETA OTIWG TOV TTiVELG ouvhiOWG.

* Inuelwoe av Ba Tov ayopaleg Eavd o pkpn, peoaia ) HEy&An TTooOTNTA.



Metd amd TEOOEPLG N TIEVTE TETOLEG SOKLWEG Oa €xelg TOAU To kaBapr skova. Aegv Xpeldletal €L8IKOG

e€omMALOMOG. XpelddeTal LOVO va Inv oAAACELG OAa Ta SeSoPEVA TAUTOXPOVAL

H mayida tng umepPoAikig mokiAiag

H mowAia eivar wpaio péxpl éva onpeio. Metd yivetor B6pufog. Av éxelg Séka SLOPOPETIKA KOUTIX OTO
VTOUAQTTL, cuxva Sev Bupdoal TTOLO GOV APETE, TIOLO HTAV HETPLO KOL TIOLO AyOPAOEG HOVO ETELON Eixe EKTTTWON.
H vumepPoAikn TotkiAia odnyel Kol og AVOUOLOPOP®N KATAVEAWON. Tl ayaTtnpeVa TEAELWVOLV YPHYOoPQ, TA

AlyOTEPO QyQTINHEVA HEVOLV THOW.

Mo Toug TEPLOCOTEPOUG AVOPWTIOUE, TPELG KATNYOPIEG APKOVV: EVOG KOONUEPLVOG KAPEC, Evag TILO SuvaTog 1
Waitepog kat évag decaf r Amog. Av mivelg freddo ouxvd, pumopeic va €xelg EexwpLoTn eMAOY YL KPUO KAPE.

Mépa amd auTO, N TOKIAL EXEL VONUO MOVO Qv TIPAYHUATIKE ATTOAXUPBAVELG TN SOKLUA.

Ol TIPOOPOPEG TUXVA OE OTIPWYVOUV VO OyOPAOELG TIEPLOCOTEPEC YEVOELG aml’ 00eC xpeldleoal. Ekel O€AeL
QUTOOLYKPATNON. Ml KOAR ayopd Ka@é SeV QAIVETOL TNV WPX TIOU TIANPWVELS, PAIVETOL HETA amd Svo

efSopddeg, 6Tav ouvexilelg va xaipeoat kaBe eALIT{avL.

Tu a&idel va Bupdoal Ttplv MATAOELG Ayopd

O1 GetCoffee mpoo@opég umopovV va ivatl TIOAY CUUPEPOVOEC, ELSIKA av €xeLg Hnxovn oupfoatn pe Nespresso
Original kot mivelg kaBnpeptva espresso, lungo, cappuccino 1 freddo. To kAeldi elvar va pn BAEmelg povo tnv
ékmtwon. Kolta tTnv mpaypatiki TR avd k&youlda, Tn cupfatotnta, TNV oodTNTa, TN PPEoKAdSQ, TN XPnon

oV Ba KAVELG KOL TO YEUOTIKO TIPOPIA.

Av gloat véog otig GetCoffee kaPouAeg, Eekiva pe pikpd A HIKTO TToKETO. Av €xelg AN PPEL TOV ayamnuéVO oov
GetCoffee ka@eg, TOTE Ol HEYOAVTEPEG CUOKEVOOIEG KOL T TIOKETO TIPOTPOPAG UTTOPOVV va pifouvv aloBntd to
KOOTOC. Av ayopddelg yla YPOYELD, TIPOTIUNTE LOOPPOTINUEVEG ETILAOYEC TIOU KOAUTITOUV TIEPLOCOTEPD YOUOTQ.

Av Ttivelg kupilwg freddo, Swaoe TpoTEPALOTNTA OF TILO YEUATEG KOl EVTOVEC KAWOUAEG.

O KOAOG KOpEG 0TO OTLiTL eV XPELAleTAL VL lvat aKPLROG, 0AAK XpelddeTal Vo gival owoTd eTAeYHEVOG. Kat pia
TIPOAYHUOATIKA KOAR TIPpoo@opd Sev gival auTr Tov yepidel amAwg To VTOUAATL Eival ot Tou o kdvel, k&Oe

Tpwi ) K&Be AMOYELUE, VO TIATAG TO KOUUTIL TNG NXOVAG KOL VO OKEPTETOL OTL GELCE N ayopd.



